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Il ritorno del pallagrello 15—

la gara bandita dall'Ente

Reggia di Caserta per l
a e gl a I ase a “recupero parziale” dei
fondi della vecchia
Vigna San Silvestro el
nipristino degli antichi
vigneti di pallagrello

I | pallagrello & uno dei tanti vitigni
italiani che millenarie tradizioni ci
hanno tramandato; molto spesso non ab-
biamo I prove tangibili che i vitigni at-
tuali, nelle varie zone vitivinicole, siano
proprio gli stessi utilizzati dai nostri ante-
nati, In alcun modo, anche considerando
il periodo della fillossera (trasformazio-
ne dei vigneti da plede franco a piede
americano) come del tutto ininfluente,
riusciremmo a sequire tracce tangibili che
di portino fino alle origini delle tradizioni
e dell'utilizzo di qued vitigni. Alcuni studi
molto complessi, che prendono in conside-
razione tutti ali aspetti della vita dei po-
poli e del loro cammino nells storia, ci
raccontano molta cose e molte ipotesi,
precedentemente azzardate, prendono for-
ma & diventano molto attendibili. G rife-
riamo, per esempio, ad alcuni studi geno-
midi, che ¢ hanno permesso di fissare
una mappa del cammino fatto dai var vi-
g e delle mutazioni subite nel tempo e
nei van siti di adozione.

11 pallagrello nero, secondo alcuni autor,
comisponde all'uva conosciuta dai Roma-
ni con il nome “pilleolata”, che veniva
utitizzata in uvaggio anche nella produ-
zione del vino Falernum, e in molte zone
550 viene allevato ancora con Uantichis-
simo sistema del “passo succi”, un tendo-
ne abbastanza alto e largo, per consenti-
re ['agevole passagagio dei buoi per laratu-
ra dei campi.
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In apertura e in quasta pagina sullo
sfondo, 1 vigneti odierni; sopra, la carta
dei vimi 1n occasione della festa di
carmnevale alla Reggia nel 1827
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I pallagrello & uno di qued pochi vitigni che
produce uva sia a bacca blanca che 3 bacca
nera, ha grappoli piccoli e compatti e il
nome si riferisce, probabilmenta, alla parti-
colare forma tondeggiante del chicco: u
pallarell, owvero piccola palla.

Le sue zone elsttive di produzions insiste-
vano solo nella provincia di “Terma di Lavo-
ro” (oggi provincia di Caserta) e in partico-
lare nelle zone alifane (comuni di Alifg,
Piedimonts Matese & qualche alto), ciati-
ne (comune di (3iazzo e zone Vicmok) &
nel comuni dell'alto casertano (Conca del-
la Campania & zone limitrofe) a1 confini
con 2 provincia di Frosinone, dove in alar-
ni casi, quando non esistevano disciplina-
ri limitativi, né gii odierni concetti di zone
finavano & ne troviamo tracce ancora 0ggi
nei comuni di Alvito e Roccasecca, gia fa-
centi parte della antica Terra di Lavoro.
Nel Dizionanio Geografico del Regno di Ka-
poli, datato 1759, a pagina 203, alla voce
Piedimonte si puo leggere: “T vini di que-

sta contrada sono eccellenti, e sono de’
mighiori del Regno cost per a loro qualita e
natura, come per La grata sensazione che ri-
sveqgliano al palato, Vanno sotto il nome di
Pallarelli & sono stimatissimi nei pranzi”.
1l pallagrello, dunque, era un vitigno mol-
to apprazzato dai Borbone, il cui vino era
offerto, unitamente ai grandi vini france-
51 di Bordeaux e Sauteme, aghi ospiti di -
guardo nei pranzi ufficiali.

L2 forte atirazione per questi due vitigni
e tale da indure re Ferdinando IV di Bor-
bone ad acquistare intera collina di San
Leucio per persequire una politica tem-
toriale a larga scala, un vasto territorio
1 possedimenti e feudi della casa regnan-
t=, per fame una senie di riserve di caccia e
di residenze secondarie per lo svago della
famiglia reale. In sequito, perd, alcune
proprieta furono convertite in altrettanti
centri modello sperimentali per le attivita
agncole & manifatturiere della corona: le
famose setenie di San Leucio.

La presenza di vigneti e oliveti sul territo-
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La Vigns dul Ventagliv

ro leuciano all'atto dell’acquisto spinge i
reali, nel 1790, 2 impiantare una vigna, che
fu chiamata “Zibibbo" dal nome della varie-
ta di uve importate dalla Calabria e dalla
Sicilia.

La pradilezione per 1 pallagrello si materia-
lizz0 allor quando fu impiantato un picco-
lo vigneto a San Leucio, la famosa Vigna
del Ventaglio, nella quale erano presenti
dieci diverse uve del Regno delle Due Sici-
be; solo due vitigni campani erano pre-
senti, T due pallagrello.

Cosi (3 descrive il Cavalier Sancio nel 1826:
“La natura, [indole, e |3 posizione declive
del temreno rendevano questo sito oppartu-
nmissimo per una vigna. Fu essa stabilita
presso a anguanta anni indietro sulle di-
verse propneta, che si acquistarono dalla
famglia Panaro, come abbiamo enunciato
nel foglio 43 della present= platea,

L= disposizione di questa vigna & singola-
r2, come scorgesi dalla Tav. ... messa nel
volume delle plante. Forma essa un semi-
cerchio, diviso in 10 ragai, ed & tanto so-
migliante ad un ventaglio, che ne ha pre-
so & ritenuto 1l nome. Ciascun raqaio, che

| vigneti della Tenuta di San Silvestro
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parte dal centro, ov'8 il piccolo cancello
d'ingresso, contiene viti di uve di diversa
specie, contrassegnate con Lapidi di traver-
tino.

La lapide, messa nel prime raggio @ mano
dritta dell'ingresso, indica le uve dette Li-
pari Rosso. Quella nel secondo raggio in-
dica il Delfino Bianco. Quells nel terzo
raggio indica Procopio. Quella nel quarto
raggio indica Piedimonte Rosso. Quella
nel quinto rRagio indicz Piedimonte Bian-
co. Quella nel sesto raggio indica Lipani
Bianco. Quella nel settimo raggio indica
Siracusa Bianco. Quella nelfotiavo rzogio
indica Terranova Rosso. Quellz nel nono
raggio indica Corigliano Rosso. Ouslla
nel decimo rzggio indicz Siracusa Rosso.
Le viti sono basse alfuso itabiano, d il
loro numero giunge a diecmila. Nonvié in
questa vigna alcun alber, né vi si eserci-
ta altro genere di coltivazione, che quello
che & indicato per le vigne, cice tre zappa-
ture, ingrasso di favucce ad altro.

Nella sommita di questa vigna a pochi
passi fuori il recinto della medesima nel si-
to il pid alto vedesi un vasto pagliaio con

Panta dei vignati della Tenuta di San
Silvestro; sotto, lista di dolci @ bevande
sarviti alla Reggia di Portici
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de’ sedili contornato da piants, e costrui-
to nell'anno 1828 per luogo di fermata
delle Reali Persone” (http://www.sanleu-
cionline.it/storia /vignadetventaglic-cor-
po.htm).

Il sovrano era talmente geloso di quei vi-
tigni che emand un editto con il quale si
vietava a chiunque di attraversare una
masseria vitata 3 pallagrello in uns vigna
di ventisettz moggi (pari in totale 2 Oca
nove etian, misurzndo il moggio casertz-
no in 3.333,333 metn quadatl), siuata in
localita Monticello nel comune di Pedi-
monts Matese: “..ne di notte quanto di
giomo con lume o senzza, né 3 piediné a
cavallo né con cametti 0 some, sotto pena
di ducati 50°.

Nei primi decenni del diciannovesimo se-
colo 3 quantita di vino prodotto in quel-
la vigna si aggirava intomo agli ottanta
barili. Successivamente [a vigna fu ab-
bandonata e, durants | secoll successivi, fu
sventuratamente seppellita con materiali
di risulta, tanto da ritenere, 0ggi, impos-
sibile un suo recupero.

Il pallagrallo & un vitigno poco produtti-
vo & molto delicato, soffre molto ['oidio;

la fillossera arrivo negli anni Trenta, poi
ci fu 3 seconda querra mondiale e le dif-
ficolta del dopoguerra; come tanti altri
vitigni autoctoni della Campania, fu mes-
so da parte dai grandi produttori in favo-
re di plante pil resistenti, quali sangiove-
se, montepulciano e trebbiano. Pochissi-
me piante erano rimaste in piccole vi-
gne magar dimenticate o confuse con al-
tri vitigni (coda di volpe il bianco e aglia-
mico o codz di volpe nera il nero) nella ex
provincia di “Terra di Lavoro”, in partico-
lare in provincia di Caseria nei comum di
Alife, Alvignano, Cafazzo, Castel Campa-
gnano, Fiedimonte Matese e qualche al-
tro per il pallagrello nero, e nei comuni di
Caiazzo, Castel Campagnano, Castel di
Sasso, Ruviano, Alvignanello per il palla-
grello bianco.

Dagh anni Ottanta del secolo scorso & ini-
Ziato Il “Rinascimento” del vino itatiano e

si & diffusa l'usanza di vinificare in purez-
za, non pil in uvaggi, 1 tanti vitigni autoc-
toni; dovunque in Italia molti produttori
appassionati si dedicarono alla niscoperta
& al recupero di vecchi vitigni locali, Ini-
710 Mastroberardino negli anni Novanta

quando lancio con successo la moda di vi-
nificare in purezza fiano, greco e altri vi-
tigni autoctoni campani, invece di ce-
dere alla tentazione di implantare merlot,
cabernet e chardonnay. Qualche anno pid
tardi, due amic awocati di Caserta, con
[hobby delle ncerche enogastronomiche di
antica tradizione, ritrovarono presso alcu-
ni contadini quellantico vino che avevano
conosciuto da giovanissimi. Recuperarono
questi vecchi vitigni & impiantarono nuo-
vi vigneti, sotto [attenta guida di Luigi
Moio, ordinario di enologia all'Universita
di Napoli, & iniziarono a vinificare in pu-
rezza 1 due pallagrello. La consacrazione a
grandi vitigni giunse gia nei primissimi
anmi Duemila & altn produttori si imbarca-
rono in questa nuova avventura, talvolta
sostituendo giovani vigneti di aglianico &
cabemet a vantagagio proprio del palla-
grello.

Fino a qualche anno fa solo pochissimi
vini suscitavano sensazioni similan, tali da
far pensare a una parvenza di tipicita det-
tata da quei vitigni; si faceva fatica a tro-
vare un fil rouge tra i primi vini da palla-
gredlo immessi sul mercato che ci avevano

=

HEE Nty N

i

gradevolmente colpito: risultavano disto-
nici. Da un paio di anni, comungue, qua-
51 tutti 1 Pallagrello che si incontrano, si
assomigliano sempre pio tra loro; in veni-
ta, pid i bianchi che i rossi; e talvolta, si
riesce a cogliers anche delle piccole sfu-
mature legate al territono di provemenza
e alla conformazione del terreno sul qua-
le & coltivato: argilla, sciolto, vulcanio,
eccetera.

Qualche decennio fa, |3 politica taliana
ha avuto un sussulto di orgoglio e ab-
biamo assistito 2 una fortz spinta al mar-
pero dei nostri tesor artisticy; bastz ricor-
dare cosa succeds 3 Pompel: ogni mese
'8 un annuncio di una nuova scoperta. In
questo programma di valorizzazione si &
inserita anche la Reggia di Caserta. Quat-
tro anni fa il direttore del parco della
Reggia, Mauro Felicori, ha tenacemente
persequito un progetto di nqualificazione,
che puntava a far rivivere la Reggia di
Caserta in tutte ke sue funzioni. In questo
contasto ha bandito una gara per il recu-
pero di un antico vigneto a colle San Sil-
vestro. Da mappe dell’epoca si evince che
fossero quattro i blocchi, ma il bosco ne
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Un momento della presentazione in
occasione della prima vendemmia
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Mariapina ¢d Antomio Fontana

Vigna Pallagrello Nero
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ha riassorbito almeno L3 meta e sono sta-
ti recuperati due blocchi e meta del terzo:
1 rigidi vincoli ambientali e paesagaistici
del Parco monumentale e del Bosco di
San Silvestro non permettevano di disso-
dare ed espiantare ghi albeni nati sponta-
neamente nel vigneto, dopo Uabbandono
dello stesso oltre centocinguanta anni
fa. Oggi il progetto di nqualificazione
prosegue, in continuita, con il nuovo di-
rettore Tiziana Maffei.

Lazienda Tenuta Fontana, aggiudicats-
ria del bando, ha ricevuto, in concessione
onerosa, l'affidamento dellincanico del ri-
pristine, [a coltivazione & L2 gestione del-
l'antica Vigna Borbonica, con licenza
d'uso del marchio Vigna di San Silvestro
- Reggia di Caserta. Usfidamento ha a
durata di quindici anni. E stato, quindi,
dissodato il terreno lasciato libero dal-
[invasione boschiva (poco pid di un etta-
ro) e sono stati reimpiantati i due vitigni,
rispettando attentamente le tradizioni
colturali in voga duecento anni fa, con
interfilare di oltre tre metn per conserva-
re alcune pianta secolari. Il progetto di re-
cupero & stato sequito alla lettera dal-
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l'enologo aziendale Francesco Bartoletti;
naturalmente in regime biologico.

1125 settembre scorso si @ potuto procede-
re, dopo oltre centosassanta anni, alla pri-
ma vendemmia di pallagrello e 'emozione
che attanagtiava Mariapina e Antonio Fon-
tana, quinta generazione, al timone del-
lazienda affiancati dai genitori Raffaele
& Jeresa Diana, era palpabile, ma l'entusia-
smo che li ha somett in questi anni deve
essere stato molto pio forte. Uimpegno
economico non sard certo vantaggioso,
ma di sicuro ¢ s3ra una grande soddisfazio-
ne per aver portato a termine una missio-
ne culturale, ottenendo, auspicabilmen-
te, un ritorno di immagine; da questo vi-
gneto, infatti, a regime verranno prodotte
circa quattromila bottiglie da ognuno dei
due vitigni. “E segno di rinascita per la
nostra terma, un cambiamento, una rivolu-
zione culturale per [istituzione. La fatica &
stata tanta per armivare fin qui e ce ne vor-
ra tanta altra per la prima bottiglia. Ma
stamo comunque felicl di poter cammina-
re insieme a un'istituzione come La Reggia
di Caserta”. Queste e nobili parole espres-
se da Mariapina durante il saluto,
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